Vinogradarstvo u obitelji Heim datira jos iz 19. stoljeca, kad je to bilo u

manjem obliku, tj. samo za potrebe vlastite gostionice. Godine 1915.
posadeni su novi vinogradi bijelih sorti grozda t.zv. "kalamci", za razliku od
do tada prevladavajucih crnih vrsta, medu kojima je bila dominantna
kadarka. Tada je prosiren postojec¢i podrum, nabavljene su nove hrastove
bacveiobiteljse posvetila proizvodnjivina za trziste.

Godine 1964. obitelj podiZe novi tzv. "plantazni" vinograd, 0,75 ha bijelog
burgunca. Vino koje su proizvodili prodavalo se kao rinfuza hotelu Central u
Osijeku.

Godine 2004. obitelj podize 5 ha novog vinograda, od ¢ega 3 ha grasevine
i 2 ha frankovke. Vinski podrum je proSireni opremljen je modernom
opremom za preradu grozda i vinifikaciju u kontroliranim inoks cisternama.

Vina koja proizvodimo dice se kvalitetom, tradicijom i prepoznatljivoscu,
o ¢emu najbolje svjedoce brojna domacai medunarodna priznanja.

gza§evina

Kvalitetno bijelo, suho do polusuho vino, sa oznakom kontroliranog zem-
ljopisnog podrijetla. Dolazi s odabranih, najbolje osuncanih vinogradarskih
poloZaja Erdutske planine. Isti¢e se Zuto-zelenkastom bojom, koja stare-
njem prelazi u svjetlo Zutu sa zlatnim odsjajem. Ima izvanrednu i idealnu
uskladenost svih komponenti sorte grasevina, raskoSnu aromu zrelog
grozdaivrlo je skladnog, reljefnog, punogi pri kraju karakteristi¢cnog lagano
gorkastog okusa. Zaobljenost, punoca i svjeZina ovog vina najbolje
prijauzjelaod bijelog mesaiplemeniteribe.

Sadrzi11,0-12,5%vol.Alk.i5,0-7,0g./I. ukupnih kiselina
Servirasena12°C
Puniseuboceod0,75Li1L

gmn/covka

Kvalitetno crno suho vino, sa oznakom kontroliranog zemljopisnog
podrijetla. Vino osebujnog temperamenta, s izrazajnom tamnijom
rubinskom bojom. Ugodne je sortne arome, raskoSnog bouquet,
skladnog okusa s blagom nijansom trpkosti, proizvedeno od biranih
najosuncanijih zrelih grozdova sorte frankovka.

Vino se preporuca otvoriti barem sat vremena prije konzumacije,
po moguénosti pretociti, a pogodno je i za dulje arhiviranje.

Posluzuje se uzfinajela od crvenog mesaa posebno

uzdivljaciprsut.

Sadrzi11,0-13,0%vol.alk.i5,0-6,5 ukupnih kiselina
Servirasenal6-18°C
Puniseuboceod0,75Li1,0L
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